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L’alta qualita non & una nicchia

VERONA. Dal nostro inviato

berovoluti ordinare 2mila, hanno dovu-

to accontentarsi di 200: «Faccio il pa-
sticciere, nonl'industriale - spiega Giovan-
ni Battista Perbellini, il cui bisnonno, nel
1872, fondo il locale che oggisitrovaalsola
Rizza, vicino aBovolone.

Luigi Perbellini «aveva lavorato anche
in Austria, a Graz, Innsbruck, aveva impa-
ratola tecnica dei croissant, che tutti pensa-
no francesi e invece nascono qui», raccon-
tailnipote.Nel18o1un omonimo Giovanni
Battista scrive un libro di ricette dedicato
soloalle paste lievitate: il pandoro, vistona-
scere nell’azienda che lo brevettd e dove
lavorava prima di mettersi in proprio, ma
anche quell’Offella d’oro - il capostipite

Imagazzini Latayette di Parigi ne avreb-

dei dolci veronesi, come la descrive il sito
www.perbellini.com - che & marchio regi-
stratoallaCameradi commercio per difen-
derla dalle imitazioni, insieme ad altri dol-
cimessia punto nellaboratorio di famiglia,
dalla Millefoglie Strachin al Dolce dorato.
Ementreimaritiimpastavano e inforna-
vano, le mogli gestivano cucine e alberghi:
di qui I'abbinata fra pasticceria e ristoran-

IL NUOVO STRUMENTO
Lazzaris: i contratti di rete
sono lo strumento

per superare le difficolta
competitive delle aziende
di dimensioni ridotte

te, aperto nel 1989, guidato da Giancarlo
Perbellini, diritorno da New York dove ha
collaborato al lancio del locale firmato da
Giovanni Rana.

La produzione limitata & una caratteri-
stica difesa a oltranza, anche dalle lusin-
ghe: «Arrivano piui richieste di quelle che
possiamo soddisfare, in questo senso non
sentiamo crisi, e non solo da Parigi ma an-
che dagli altri Paesi nei quali abbiamo
clienti: Australia, Germania, anche Giap-
pone, tutti arrivati tramite passaparola
perché noi non siamo andati a cercarli, né
abbiamo catene di rappresentanti. Lavo-
riamo cosi, un massimo di 35-4omila pezzi
I'anno, alcune nonostante le imitazioni so-
no ricette nostre esclusive. A novembre le
prenotazioni si chiudono. Diamo lavoro a

una quarantina di persone, ma ad andare
oltre non abbiamo mai pensato: siamo e re-
stiamo pasticcieri».

Cosi gliordini da qualche migliaio di pez-
zi vengono respinti, o limati al ribasso; re-
stano i clienti storici, come il newyorkese
che ordina solo panettoni "grandi taglie",
da 40 6chili, che proprio per ledimensioni
e la lenta cottura diventa pilt profumato.
Le piccole dimensioni sono una scelta an-
che per altre aziende legate al dolciario: &il
caso della trevigiana Lazzaris, specializza-
tanella produzione di mostarde artigianali
venete - fatte per il Gov di mele cotogne
selezionate una ad una, senza coloranti e
conservanti, storicamente abbinate, sulle
tavole natalizie, a panettoni e focacce - se-
condo una ricetta che si tramanda, uguale,
danoanni.

«Abbiamo introdotto nuovi prodotti,
dalle salse per le degustazioni dei formag-
gialle confetture biologiche, per andare ol-
treilimiti della stagionalita» spiega Alber-
to Lazzaris, quarta generazione al vertice

dell’azienda di Conegliano Veneto, 40 di-
pendenti e 5 milioni di fatturato. «Voglia-
mocrescere e andare oltre il 309 di fattura-
to attuale, realizzato perlopiit in Russia e
Stati Uniti, ma non oltre certi limiti, per
nonmettere arischiolaqualiti el'originali-
tadella produzione avviatanel 1901».

Lasoluzioneai vincoliposti dalle ridotte
dimensioni & sempre piu spesso il contrat-
to di rete: Lazzaris ¢ fra i sostenitori di
"Buon gusto veneto”, nata per riunire una
serie diimprenditori delterritorio che pun-
tano ad accrescere la competitivita delle
imprese agroregionali allargandone il pub-
blico potenziale.

E per aumentare la visibilita delle eccel-
lenze territoriali, a Verona Iusve (Istituto
universitario salesiano di Venezia) ha av-
viato un master per comunicatori dei pro-
dotti alimentari e vitivinicoli: fra le azien-
de partner anche Aia, Veneto Agricoltura
e Paluani.

B.Ga.

1 prodotti. Il pandoro & natoaVerona, ed &
stato peri primi 50 anni protetto (sia per la
ricettacheperlaformaeilnome)daun
attestatodi privativaindustriale. Maidolcida
ricorrenza tradizionali sono anche altri:
I’Offella della pasticceria Perbellini & marchio
registrato, e ha subito numerosi tentativi di
imitazione

Il settore. In provincia diVeronasiconcentrail |
70% della produzione nazionaledidolcida |
ricorrenza. Altissimo, nonostante la
diversificazionein atto (ad esempiocon la
produzione di merendine) il ricorso al lavoro
stagionale

Le tipologie. Qui sitrovano grandi marchi
come Bauli, Del Colle, Bauli e Paluani, ma
anche numerosissime aziende di piccole
dimensioni. Positivii primi tentatividi
aggregazione edifare rete

1/1
Copyright (Il Sole 24 Ore)

Riproduzione vietata

Serena Comunicazione



GIANCARLO
Evidenziato


